Comme un point sur un i (Paris 16e)

Cladher de I'église dAuteud & GF
Je e suls pris pour Musset hier solr, tant le temps était clalr et la lune comme un padnt surun i,
comme dans le podme demel du doux Alfred. Rappeler vous

« C'était, dans la nuit brune,
Sur le clocher jauni,
Lalune

Comme wn point surun l.

Lune, guel esprit sambre
Proméne au bout d'un fil,
Dans Fombre,

Ta face et ton profil =

Mais je sais bien que le fameux docher de Péglise d'Auteuil gul linspira o été transformdé en 1880 en cetie

Ul euse polnte formano-Byzantine qui nest pas sans charime, Mais le trait @5t toujous exact et il falLait encone
un temps de printernps, hier soir, b Paris. Le lieu parfail pour en dprodver la douceur? La Terrasse Mirabeau,
face au métro du méme nom et non bein du pont cher a Apollinaire.

Braf, un liew idéal pour raviver la nostalgie du Flaneur des Dew Rives at du Piéton de Paris & la fols.

Lendroit (oo fut be « Hamizau diAuteoil =) a 06 repeis iy & six salsons diéjs par Plerre Migrevergne,

natif de Bar-la-Duc (il attire che bl les réunions gourmandes des Lomains de Paris) et éléve de Michel Rostang,
o qui il vint l& Bistrot s Céé Flaubert, Bred, il y a ks une rérrasse ombragés, des ideet bistral aves une
Tormule bon manche attirante, plus des plats plus gastro, sur un mode bourgeois allége,

qui ne manduent pas de qualité,

La tarte aux cépes bouchons podlés aus signons des Cévennes et lard croustillant sur une pate dite moelleuse
{rmais qui ne Fest pas tant que ¢a, ot qui s trounve méme un brin duraille], ls soupe de poissons de roche fine
ot maison, le thon rouge de 'Océan Indien, présenté roulé fagon nem, avec son joli croustillant de kégumes
de La ferme de Blot, sa créme dortie, le fole de veau, servi bizarrement avec sa peau lavée,

an se demande powrquod, mais bien cuit rosé, et flangué d'une casseletie de cocos de Palmpaol

et de haricots rouges: en voila assez pour se donner envie de faire ici halte,

Iy a L un service policd et civil, des vins intéressants servis au virre, aussi bien de Meuse, que cou,

on blanc et rouge, progosés en magaum, O un domaine dédié au chef-patron, phus des desserts malickeus
{paris brest minuie, clafoutls awx quetsches, avec son granité a l'eau de vie de miabella).

Bred asser, pour un oritigue gastroncmbgue lorrain doublé dun poste, égaré i Paris,

PO S Trouver for aise i Auteull, &n se prenant pour Musser, Apollingire, fi!lry!.l'(‘ e Curnonsky riunis...

LaTerrasse Miraboau, 5. place de Barcelone, 75016 Paris. M®: Mirabeaw, Fermdé sam.. dim
Téd 0042 24.41 51 e terrasse-mirabeau com. Menus: 25 (foemule], 31, 65 €. Carte: 50-90 £
Cofnife i ot Sur un L.

A propod de et atiche
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